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A CURA DI NUMERICA

La prima sfida
incorona Belussi:

Davanti alle telecamere
anche Francesca Marini
si e fatta onore al banco
tra caffetteria e aperitivi

pensiero condiviso anche da
Davide: «f giusto cosi, la pres-
sione c’e sempre». La giuria
ha valutato in parita la prima
prova.

La gara

m Laprimasfidahadatoil suo
verdetto. Uno dei concorrenti
procede nella gara, l'altro ha
concluso la sua avventura
con Strabar.

E Davide Belussi, 28enne di
Villa Carcina, barista profes-
sionista, il primo semifinali-
sta del nuovo format di Tele-
tutto che punta a scoprire il
miglior barista di Brescia e
provincia per questo 2018.
Nellaserata ospitata al Mirala-
go Coppelia di Padenghe ha
superato la giovane sfidante,
la 19enne di Salo, Francesca

Stramisteriosa. La seconda
prova e stata quella che havo-
luto misurare la creativita, e la
conoscenza della basi, dei ba-
risti in gara nella preparazio-
ne di bevande miscelate. Sot-
to lascatola infatti la giuria ha
fatto mettere alcuni ingre-
dienti specifici: con uno sguar-
do era necessario capire co-
me metterliinsieme perrealiz-
zare un cocktail. Ma con unul-
teriorelivello didifficolta: nel-
lascatola e anche presente un

Marini, da tre an- elemento didistur-

ni dietro il banco-  La prossima bo, una distrazio-

ne di un locale. gara facciaa nechenonserveal-

faccia sara la  preparazione

Stl:apressure. ‘Iia in onda ;‘leﬁaﬁevqnc[avolu—
rimaprovacuila . - a dalla giuria.

giuria }}:a sottopo- giovedi 15 su Epert%ltti igiura-

Teletutto: da non

d ti. Nellaproval'em-
perdere

blema della bre-
scianita, il Pirlo.
Anchein questo caso la pro-
va e finita in parita.

sto gli aspiranti
Strabar & stata
quella della pres-
sione:realizzare il maggior nu-
mero di caffe a regola d’arte
mentreil cronometro inflessi-
bilesegnalo scorrere di tre mi-
nuti. «Negli orari di punta e
con il locale pieno i clienti
hanno voglia di essere serviti
rapidamente, ma ogni caffe
deve essere un piacere e deve
essere preparato al meglio»,
hadetto il conduttore Giorgio
Zanetti lanciando la prova.
Entrambiiconcorrentihan-
no preparato 12 espressi nel
tempo concesso. «E gia diffici-
le in queste condizioni quan-
do si lavora, - ha spiegato
Francesca - ma con davanti
anchele telecamere la pressio-
ne & stata al massimo». Un

Stratecnica. La sfida si & deci-
sadunque sulla preparazione
di quattro caffe shakerati, «un
altro sistema per bere un
espresso» come hasottoliena-
to Paolo Uberti, patron di Tri-
smoka. Una preparazione in
cui la shakerata fa la differen-
za: «Serve che sia prolungata
per fare pitischiuma», ha spie-
gato Paolo Piazza.

Francesca, tradita dall’emo-
zione, ha commesso un erro-
re tecnico nel finale e Davide,
che non ha sbagliato quasi
nulla, & stato eletto vincitore & -
della puntata». // Eliminata. Francesca Marini, 19 anni, in gara f

vola in semifinale

Vincitore. Davide Belussi, 28 anni, & approdato alla semifinale // REP
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«La motivazione
deve sostenere
la competenza»

L'esperto

m Unesperto formatore e do-
cente mette in primo la com-
petenza. E non poteva essere
altrimenti. Luca Ramoni, for-
matore Cefos e presidente
della giuria di Strabar, dopoil
casting e la prima sfida diret-
ta tra baristi ha raccontato di
aver trovato «ragazzi e ragaz-
zi tutti entusiasti e motivati
manonsempre con unacom-
petenza eccellente e su que-
sto aspetto ho dato il mio pa-
rere nella scelta degli otto fi-
nalisti». Per Ramoni infatti
«alcuni erano piu preparati
sulla caffetteria, altri sulla mi-
scelazione ma tutti, accanto
alla grande emozione, hanno
mostrato una profonda pas-
sione per il proprio lavoro.
Per i giurati «la selezione &
stata entusiasmante e noi
gruppo di giudici cisiamo tro-
vati da subito affiatati e conle
idee chiare su come cercareil

Presidente. Luca Ramoni

miglior barista bresciano, e
questo ha portato anche ad
unacorrettaed equilibrata ca-
librazione nei giudizi e nelle
scelte fatte». Entrando nel det-
taglio, Ramoni ha chiarito co-
me «la valutazione si basava
sucompetenzatecnicaelaca-
pacita di presentazione, il
contenuto elaforma, nonso-
lo la preparazione delle be-
vande maanche comele han-
no presentate: il baristanon &
nascosto in cucina e quindi &
importante larelazione verso
il cliente». //
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